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  م١٩٧٠- ٨- ١٧  يخ الميلادتار
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 201009307515+  تليفون محمول

 20882080384+  فاكس

 aat@aun.edu.eg, ayob2000@yahoo.com  البريد الالكتروني

 

 - أسيوط ٧١٥٢٦ -جامعة أسيوط –كلية الزراعة  -قسم الألبان  العنوان

  جمهورية مصر العربية.

 

 

  

بتقѧѧدير عѧѧام ممتѧѧاز  ١٩٩٢يونيѧѧو  -بكѧѧالوريوس فѧѧي العلѧѧوم الزراعيѧѧة (ألبѧѧان) -١

  جامعة أسيوط. -كلية الزراعة مع مرتبة الشرف من 

 -مѧѧن كليѧѧة الزراعѧѧة م٢١/٣/١٩٩٩في ماجستير في العلوم الزراعية (ألبان)  -٢

كيماويѧѧة فѧѧي دهѧѧن اللѧѧبن تبعѧѧا لظѧѧروف  عنѧѧوان "تغيѧѧراتجامعѧѧة أسѧѧيوط تحѧѧت 

  إنتاج اللبن المختلفة".

 أولا: البيانات الشخصية

 ثانيا: المؤهلات العلمية



 - من كلية الزراعة م٢٤/٦/٢٠٠٧في  دكتوراه في العلوم الزراعية (ألبان) -٣

عن مركبات النكهة والطعم في بعض  عنوان "دراسةتحت  جامعة أسيوط

 أنواع الجبن"

  والألبانالأغذية علوم   التخصص العام

  الألبان وتكنولوجيا كيمياء  التخصص الدقيق

 

  

  

  م٣١/١٠/١٩٩٢جامعة أسيوط من -معيد بقسم الألبان بكلية الزراعة . ١

  م.١٨/٤/١٩٩٩أسيوط  جامعة -مدرس مساعد بقسم الألبان بكلية الزراعة . ٢

  م٢٢/٧/٢٠٠٧جامعة أسيوط -مدرس بقسم الألبان بكلية الزراعة . ٣

 م.٢٧/٢/٢٠١٣جامعة اسيوط من  –استاذ مساعد بقسم الألبان بكلية الزراعة  . ٤

 م. ٢٨/٦/٢٠١٨جامعة اسيوط من  –استاذ بقسم الألبان بكلية الزراعة  . ٥

  

 

  لانوحتى ا ٤/٤/٢٠٢١وكيل الكلية لشؤون التعليم والطلاب منذ. 

  م٣/٤/٢٠٢١ وحتى ٢٣/٧/٢٠١٨من في الفترة رئيس قسم الألبان. 

  ٢٢/٧/٢٠١٨ حتى ٣٠/٨/٢٠١٧قائم بأعمال رئيس مجلس قسم الألبان من. 

 ١/١٠/٢٠١٣جامعة أسيوط، منذ  - كلية الزراعة بالوادي الجديد  - رئيس قسم الالبان 

 .٣١/٨/٢٠١٦ حتىم 

 حتى الآن. ١/٩/٢٠١٤ن مدير وحدة ضمان الجودة والاعتماد بالكلية بدءا م  

  م حتى ١/١/٢٠١٣نائب مدير وحدة ضمان جودة والاعتماد بالكلية ابتداء من

 جامعة أسيوط. –م بكلية الزراعة ٣١/٨/٢٠١٤

  المشرف العلمي على معمل التحليلات الكيميائية بالمعامل المركزية بالكلية بدءا من

  وحتى الأن. ١/١١/٢٠١٧

  كلية  –قسم الألبان  - وحتى الآن ٢٠١١لألبان منذ المشرف العلمى لوحدة منتجات ا

 جامعة أسيوط. - الزراعة

 ثالثا: التدرج الوظيفي

 خامسا: المناصب الإدارية



   جامعة اسيوط.. - مبني س بالمدينة الجامعية طلاب علىمشرف علمي 

  

  

الاعتمѧѧاد الأكѧѧاديمي مѧѧن الهيئѧѧة  علѧѧىجامعѧѧة اسѧѧيوط  -حصѧѧول كليѧѧة الزراعѧѧة .١

قيѧѧامي  م اثنѧѧاء ٢٣/٥/٢٠١٣القومية لضمان جودة التعليم والاعتماد بتاريخ 

 بالعمل كنائب لمدير وحدة ضمان الجودة والاعتماد بالكلية.

م ١/٩/٢٠١٤مدير وحدة ضѧѧمان الجѧѧودة والاعتمѧѧاد بكليѧѧة الزراعѧѧة بѧѧدءا مѧѧن  .٢

 الآن. وحتى

بكليѧѧة الزراعѧѧة جامعѧѧة اسѧѧيوط  والاعتمѧѧادنائѧѧب مѧѧدير وحѧѧدة ضѧѧمان الجѧѧودة  .٣

 .م٣١/٨/٢٠١٤ وحتى م١/١/٢٠١٣اعتبارا من 

ومراجعѧѧѧѧه الدراسѧѧѧѧة الذاتيѧѧѧѧة لكليѧѧѧѧة الزراعѧѧѧѧة لعѧѧѧѧامي المشѧѧѧѧاركة فѧѧѧѧي اعѧѧѧѧداد  .٤

  م٢٠١٢،٢٠١١

جامعѧѧة  -كليѧѧة الزراعѧѧة -منسѧѧق معيѧѧار إدارة الجѧѧودة بوحѧѧدة ضѧѧمان الجѧѧودة .٥

 م. ٣١/١٢/٢٠١٢ حتىأسيوط 

عضѧѧѧو الفريѧѧѧق التنفيѧѧѧذي لمشѧѧѧروع إنشѧѧѧاء مركѧѧѧز ضѧѧѧمان الجѧѧѧودة والاعتمѧѧѧاد  .٦

QAAP أسيوط ةجامع -بكلية الزراعة. 

٧. ѧѧة الفاعليѧѧروع عضو في مجموعѧѧي مشѧѧف (ودةѧѧادة وإدارة الجѧѧالقي) ةѧѧة التعليمي

   .)CIQAP( التطوير المستمر والتأهيل للاعتماد

جامعѧѧة أسѧѧيوط منѧѧذ عѧѧام  -عضو وحدة توكيد الجودة والاعتماد بكلية الزراعة .٨

 وحتى الآن. ٢٠٠٥

المشѧѧاركة فѧѧي توصѧѧيف برنѧѧامج ومقѧѧررات برنѧѧامج علѧѧوم الأغذيѧѧة والألبѧѧان  .٩

 البكالوريوس.ة لطلاب مرحلة بنظام الساعات المعتمد

المشѧѧѧاركة فѧѧѧي توصѧѧѧيف برنѧѧѧامج ومقѧѧѧررات برنѧѧѧامج الألبѧѧѧان لطѧѧѧلاب  . ١٠

 مرحلة البكالوريوس.

جامعѧѧة –مرشد أكاديمي لطلاب نظام الساعات المعتمدة بكلية الزراعة  . ١١

 أسيوط..

 والاعتمادرابعا: الخبرة في مجال الجودة 



حضور ورش العمل التي عقدت في مجال الجودة والاعتماد بجامعة  . ١٢

 أسيوط..

   

  

 

لمية الدائمة للمجلس الأعلى للجامعات المصѧѧرية لفحѧѧص عضو في اللجان الع .١

الإنتѧѧѧاج العلمѧѧѧي للمتقѧѧѧدمين لشѧѧѧغل وظѧѧѧائف الأسѧѧѧاتذة والأسѧѧѧاتذة المسѧѧѧاعدين 

) بѧѧدء والألبѧѧانالصناعات الغذائيѧѧة  -الزراعية  الدراسات(عشر للدورة الثالثة 

 الآن. وحتى ١/٣/٢٠٢٠من 

 الساعات المعتمدة.رئيس لجنه اعداد وتطوير لائحة البكالوريوس بنظام  .٢

رئѧѧѧѧيس لجنѧѧѧѧه اعѧѧѧѧداد لائحѧѧѧѧة البكѧѧѧѧالوريوس لبرنѧѧѧѧامج سѧѧѧѧلامة الغѧѧѧѧذاء باللغѧѧѧѧة  .٣

 الأنجليزية.

اعѧѧداد تقريѧѧر عѧѧن مشѧѧاركة جامعѧѧة اسѧѧيوط فѧѧي مسѧѧابقة افضѧѧل لجنѧѧه عضѧѧو  .٤

 في ظل جائحة كورونا. ٢٠٢٠/٢٠٢١جامعة للاستعداد للعام الجامعي 

كلية الزراعѧѧة  -الألبانعن إدخال بيانات أعضاء هيئة التدريس بقسم  مسؤول .٥

 أسيوط.موقع جامعة  علىجامعة أسيوط  –

  الان. حتى ١/٩/٢٠١٢عضو مجلس كلية الزراعة ابتداء من  .٦

مبنѧѧي (س) بالمدينѧѧة الجامعيѧѧة للطѧѧلاب بجامعѧѧة أسѧѧيوط  علѧѧىمشѧѧرف علمѧѧي  .٧

 .٢٠١٢ابتداء من فبراير 

اء جامعѧѧة أسѧѧيوط ابتѧѧد -عضو مجلس إدارة المعامѧѧل المركزيѧѧة بكليѧѧة الزراعѧѧة .٨

 م.٢٠١١من اكتوبر

 -كليѧѧة الزراعѧѧѧة -وحѧѧدة منتجѧѧѧات الألبѧѧان بقسѧѧم الألبѧѧѧان علѧѧѧىمشѧѧرف علمѧѧي  .٩

 م وحتى الآن.١/٧/٢٠١١جامعة أسيوط منذ 

شѧѧهور فѧѧي الѧѧدنمرك وتحليѧѧل مركبѧѧات الطعѧѧم  ٨منحѧѧة حكوميѧѧة لمѧѧدة  . ١٠

والنكهة في منتجات الألبان باستخدام طرق التحليѧѧل الكرومѧѧاتوجرافي الغѧѧازي 

 سادسا: الخبرات المهنية



Gas chromatography  ةѧѧѧѧѧѧي للكتلѧѧѧѧѧѧل الطيفѧѧѧѧѧѧوالتحليmass 

spectroscopy. 

مѧѧن العѧѧام جامعѧѧة أسѧѧيوط –مستشѧѧار اللجنѧѧة الرياضѧѧية بكليѧѧة الزراعѧѧة  . ١١

  الآن. حتى ٢٠١٨/٢٠١٩

أسѧѧѧيوط للعѧѧѧام  جامعѧѧѧة–مستشѧѧѧار اللجنѧѧѧة الرياضѧѧѧية بكليѧѧѧة الزراعѧѧѧة  . ١٢

 .٢٠٠٧/٢٠٠٨الجامعي 

عѧѧة أسѧѧيوط جام–مستشѧѧار اللجنѧѧة الاجتماعيѧѧة والѧѧرحلات بكليѧѧة الزراعѧѧة .١٠

  .2017/2018وحتى  ٢٠٠٨/٢٠٠٩للعام الجامعي 

فѧѧي مشѧѧروع تطѧѧوير المѧѧدارس الثانويѧѧة الزراعيѧѧة بجنѧѧوب مصѧѧر  .المشاركة١١       

 (الميوسيا).

حضور ورش العمل في مجال تطوير المقررات الدراسية واستخدام .١٢

 .استراتيجيات التعلم النشط.

  

 

  

١. ѧѧѧباب البѧѧѧي الأول لشѧѧѧؤتمر العلمѧѧѧور المѧѧѧة حضѧѧѧة الزراعѧѧѧة  –احثين بكليѧѧѧجامع

  .٢٠٠٧أسيوط 

الطѧѧѧب  (دورالمѧѧѧؤتمر العلمѧѧѧي الثالѧѧѧث عشѧѧѧر لكليѧѧѧة الطѧѧѧب البيطѧѧѧري بعنѧѧѧوان  .٢

كليѧѧة الطѧѧب البيطѧѧري  - الغѧѧذائي)البيطري فى تنميه الثروة الحيوانية والأمѧѧان 

 .م٢٥/١١/٢٠٠٨ –٢٣جامعة أسيوط  –

كليѧѧة  -٢٣/١١/٢٠٠٨-٢٢حضѧѧور الѧѧدورة التدريبيѧѧة "المعѧѧايير الأكاديميѧѧة"  .٣

 جامعة أسيوط.. -الزراعة

حضѧѧور الѧѧدورة التدريبيѧѧة "تصѧѧميم البѧѧرامج الدراسѧѧية والإرشѧѧاد الأكѧѧاديمي"  .٤

 جامعة أسيوط.. -كلية الزراعة -٢٥/١٠/٢٠٠٨، ١٢/٧/٢٠٠٨

-١٠حضѧѧѧور الѧѧѧدورة التدريبيѧѧѧة "توصѧѧѧيف المقѧѧѧررات والبѧѧѧرامج الدراسѧѧѧية"  .٥

 يوط..جامعة أس -كلية الزراعة -٣/١/٢٠٠٩، ١٧/١١/٢٠٠٨

 العملسابعا: المؤتمرات العلمية وورش 



بكليѧѧѧѧة  ٢٠٠٨مѧѧѧѧايو  ٦حضѧѧѧѧور المѧѧѧѧؤتمر العلمѧѧѧѧي الثѧѧѧѧاني لشѧѧѧѧباب البѧѧѧѧاحثين  .٦

 جامعة أسيوط.. –الزراعة 

 المؤتمر الأول لتنمية ثقافة الحوار بين الطلاب للارتقاء بالأنشطة الطلابية .٧

  جامعة أسيوط.  - كلية الهندسة  - ٢٠٠٨نوفمبر  ٣في 

٨. ѧѧѧي الفتѧѧѧون فѧѧѧابعة والثلاثѧѧѧة السѧѧѧدورة الزراعيѧѧѧور الѧѧѧن حضѧѧѧر  ٤-١رة مѧѧѧفبراي

 جامعة أسيوط. –بكلية الزارعة  ٢٠٠٩

المѧѧؤتمر السѧѧنوي الأول لمركѧѧز تطѧѧوير التعلѧѧيم الجѧѧامعي "التعلѧѧيم العѧѧالي بѧѧين  .٩

-١٢جامعѧѧة أسѧѧيوط  –" مركѧѧز تطѧѧوير التعلѧѧيم ورؤى التطويرتحديات الواقع 

 .٢٠٠٩ديسمبر  ١٣

 ٢٨حضѧѧور المѧѧؤتمر العلمѧѧي الثالѧѧث لشѧѧباب البѧѧاحثين بكليѧѧة الزراعѧѧة  .١٠

 جامعة أسيوط.. –٢٠٠٩ابريل 

 –حضѧѧѧور المѧѧѧؤتمر العلمѧѧѧي الرابѧѧѧع لشѧѧѧباب البѧѧѧاحثين بكليѧѧѧة الزراعѧѧѧة  .١١

 .٢٠١٠جامعة أسيوط 

حضور المؤتمر العلمي الدولي الخامس للعلوم الزراعية في الفترة  .١٢

 جامعة أسيوط.. –كلية الزراعة  - ٢٠١٠أكتوبر  ١٧- ١٦من 

 ٢٠١١مѧѧايو  ٨ -نحضѧѧور المѧѧؤتمر العلمѧѧي الخѧѧامس لشѧѧباب البѧѧاحثي .١٣

 جامعة أسيوط.. –بكلية الزراعة 

حضور ورشة العمل الرابعة عشر" التقنيات المعمليѧѧة لعѧѧزل وتعريѧѧف  .١٤

 –كليѧѧة العلѧѧوم  -مركѧѧز الفطريѧѧات -٢٠١١نوفمبر  ٢٤-١٩وحفظ الفطريات" 

 جامعة أسيوط..

-١٣السادس للعلوم الزراعية فѧѧي الفتѧѧرة مѧѧن  المؤتمر العلميحضور  .١٥

 جامعة اسيوط.. -كلية الزراعة -٢٠١٢اكتوبر  ١٤

المؤتمر العلمي الخامس عشر "الطب البيطري ودوره الفعال في تنمية  .١٦

كلية الطب  - ٢٠١٢نوفمبر  ٢٧-٢٥القومي" في الفترة من  الاقتصاد

 .جامعة اسيوط –البيطري 



- ٢٣المؤتمر الدولي السابع للتنمية والبيئة في الوطن العربي في الفترة من  .١٧

 جامعة اسيوط. -٢٠١٤مارس  ٢٥

المؤتمر العلمي السادس لمعهد جنوب مصر للأورام " خمسة عشر عاما  .١٨

من الخبرة لمعهد جنوب مصر للأورام بين الماضي والمأمول" في الفترة 

 جامعة اسيوط. ٢٠١٤مارس  ٥- ١من 

 ٢٨ - جامعة اسيوط - كلية الزراعة –المؤتمر العلمي السابع لشباب الباحثين  .١٩

 جامعة اسيوط. - لزراعةا كلية ٢٠١٤  ابريل 

الملتقي القومي لأعضاء هيئة التدريس ومعاونيهم بالجامعات والمعاهد  .٢٠

جديدة لاستشراق المستقبل" المدينة الشبابية  ورؤىالمصرية "أدوار 

 م. ٩/٧/٢٠١٤- ٤بالإسكندرية خلال الفترة من 

مؤتمر المنصورة الدولى الأول للغذاء "الاتجاهات الحديثة فى علوم  .٢١

 م بمدينتي٢٠١٤نوفمبر  ٢١- ١٧خلال الفترة من  "وجيا الأغذيةوتكنول

  الغردقة. - المنصورة

المؤتمر الدولي الثاني للعلوم الأساسية للميكرولوجيا الأساسية والتطبيقية  .٢٢

  جامعة اسيوط.. – ٢٠١٥مارس  ١٥- ١٤في الفترة من 

م بقاعة ١٩/٤/٢٠١٥في  –المؤتمر العلمي الثامن لشباب الباحثين  .٢٣

 اسيوط.جامعة  - كلية الزراعة - رات الكبرىالمؤتم

- ٢٢المؤتمر الدولي الثامن للتنمية والبيئة في الوطن العربي في الفترة من  .٢٤

 جامعة اسيوط. - م ٢٠١٦مارس  ٢٤

 ٣١-٣٠العلمي السابع للعلوم الزراعية في الفترة من  حضور المؤتمر .٢٥

 جامعة اسيوط. - كلية الزراعة - ٢٠١٦اكتوبر 

ريبية " توصيف مقررات الساعات المعتمدة على برنامج حضور الدورة التد .٢٦

 جامعة اسيوط. -كلية الزراعة - ٢٠١٧فبراير  ١٤الفارابي" 

حضور الدورة التدريبية " كيفية انشاء حساب على بنك المعرفة المصري  .٢٧

 جامعة اسيوط. -كلية الزراعة - ٢٠١٧مارس  ٧وبوابه البحوث" 



 ١٣خدام البريد الإلكتروني الأكاديمي" حضور الدورة التدريبية " كيفية است .٢٨

 جامعة اسيوط. -كلية الزراعة -  ٢٠١٧مارس 

 ٢٠١٧مارس  ٦- ١٥" KKBحضور "الندوة التعريفية عن بنك المعرفة  .٢٩

 .جامعة أسيوط. –

جامعة  -كلية الزراعة –المؤتمر العلمي التاسع لشباب الباحثين  .٣٠

 ط.جامعة اسيو - كلية الزراعة ٢٠١٨ابريل    ٢٣ - اسيوط

لتدريب " اعام"أساليب القياس والتقويم وإعداد المفردة الاختبارية  .٣١

مركز  .٢٠٢٠سبتمبر١٧-١٦يومي  zoom برنامج عبرأونلاين 

 .المصرية للجامعاتالاختبارات الالكترونية بأمانة المجلس الأعلى 

محاضر في ندوة "سلامة الغذاء والوجبات السريعة وعلاقته  .٣٢

كورونا" قاعة المؤتمرات الدولية بكلية  بالإصابة بالأورام وفيروس

 . ٢٠٢٠ديسمبر  ٨الثلاثاء  –جامعة أسيوط  –الزراعة 

ندوة "سلامة الغذاء" المنظمة من اللجنة الوطنية للكائنات الدقيقة  .٣٣

 Scheduled-اكاديمية البحث العلمي والتكنلوجيا  – ٢٠٢١يناير  ١٢في 

Zoom Meeting. 

 Microsoft Training Thursday 18حضور تدريب    .٣٤

February 2021 (MS Forms / Class Notebook). 

 Microsoft Training Thursday 25حضور تدريب   .٣٥

February 2021 (MS Stream and MS Sway). 

 Microsoft Training Thursday 5حضور تدريب    .٣٦

March 2021 (Power Automate – MS List and Power 

Apps ). 

  

  

  

 ثامنا: ورش العمل الخاصة بطرق التدريس النشط



مل بعنوان" استراتيجيات التدريس النشط" فѧѧي الفتѧѧرة مѧѧن حضور ورشة الع .١

  مصر. -مدينة الأقصر -٢٠٠٩مارس  ١٧-١١

" فѧѧي Psychomotor skill developedحضور ورشة العمѧѧل بعنѧѧوان"  .٢

  مصر. -العين السخنة -٢٠٠٧نوفمبر  ٢١-١٨الفترة من 

-١٧" في الفترة مѧѧن  Capstone Courseحضور ورشة العمل بعنوان"  .٣

  مصر. -العين السخنة -٢٠٠٧س اغسط ١٩

-٢٨حضور ورشة العمѧѧل بعنѧѧوان" تطѧѧوير طѧѧرق التѧѧدريس" فѧѧي الفتѧѧرة مѧѧن  .٤

  مصر. -بورسعيد -٢٠٠٧يوليو  ٣٠

حضور ورشة العمل بعنوان" طرق التѧѧدريس والتѧѧدريس النشѧѧط" فѧѧي الفتѧѧرة  .٥

  مصر. -مدينة الأقصر -٢٠٠٧اغسطس  ١٤-١٣من 

الزراعيѧѧة" فѧѧي الفتѧѧرة مѧѧن حضور ورشة العمѧѧل بعنѧѧوان" تѧѧدريس المقѧѧررات  .٦

  القاهرة. -العين السخنة -٢٠٠٧ديسمبر  ٥-١

حضور ورشة العمل بعنوان" التنمية الشخصية وتطوير الجماعات  .٧

بمستوى التعليم لطلاب المدارس الثانوية  الارتقاء استراتيجيات-الطلابية

  الغردقة. - ٢٠٠٩تطوير الجماعات الطلابية" في شهر يوليو -الزراعية 

  

  

  

  

 ٢٠٠٨مارس  ١٠- ٨دارة الوقت والاجتماعات في الفترة من إ. 

  ٢٠٠٨مارس  ١٧- ١٥معايير الجودة في العملية التدريسية في الفترة من. 

  ٢٠٠٨مارس  ٣١- ٢٩كيف تكتب مشروعا بحثيا تنافسيا في الفترة من. 

  ٢٠٠٨ابريل  ٧- ٥النشر العلمي في الفترة من. 

 ٢٠٠٨مايو  ٥- ٣عمال الجامعية في الفترة من الجوانب المالية والقانونية في الأ. 

  ٢٠٠٨مايو  ١٩-١٧نظم الامتحانات وتقويم الطلاب في الفترة من. 

 تاسعا: دورات تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس



  ٢٠٠٥مايو  ١٨- ١٥في الفترة من  التكنولوجيالتدريس باستخدام. 

  ٢٠٠٥نوفمبر  ١٠-٧أساليب البحث العلمي في الفترة من. 

  ٢٠٠٥ديسمبر  ٢٠- ١٨مهارات التفكير في الفترة من. 

  ٢٠٠٤ديسمبر  ٢٢- ١٨التدريس الفعال في الفترة من. 

  ٢٠١٣ابريل  ١٥- ١٣إدارة الفريق البحثي في الفترة من. 

  ٢٠١٣ابريل  ٢٤- ٢٢نظام الساعات المعتمدة في الفترة من. 

  ٢٠١٣ابريل  ٢٩-٢٧التعليم الإلكتروني في الفترة من. 

 ٢٠١٣ابريل  ٢٩- ٢٧في الفترة من  التخطيط الاستراتيجي. 

  ٢٠١٣مايو  ٢٠-١٨تنظيم المؤتمرات العلمية في الفترة من. 

  ٢٠١٣مايو  ٢٧- ٢٥العرض الفعال في الفترة من. 

  ٢٠١٨فبراير  ٢٦- ٢٥التعليم الإلكتروني المتقدم. 

  ٢٠١٨فبراير  ٢٦- ٢٥سلوكيات المهنة. 

  ٢٠١٨توكيد الجودة في العملية التدريسية. 

  

  

  

  

تحكيم  –الجودة في مصانع الألبان والأغذية مراقبة  -ميكروبيولوجيا الألبان 

 أساسيات -بكتيريولوجيا زراعية -ميكروبيولوجيا زراعية  -وجودة منتجات الألبان 

التخمرات الصناعية واللبنية  - تصنيع الأغذية والألبان  - الصناعات الغذائية والألبان

 - المنتجات اللبنية  تكنولوجيا - الألبان كيمياء  - وتحليل الأغذية والألبان كيمياء -

استخدام الحاسب  - الأغذية اللبنية الوظيفية -أساسيات الألبان -تكنولوجيا الجبن 

كيمياء وطبيعة  -الألبان المتخمرة والتخمرات اللبنية – الآلي في مجال الألبان

  .الدهون اللبنية

 تي اشارك في تدريسهاعاشرا: المقررات ال



  

  

  

الدرجة  عنوان البحث اسم الباحث م

 العلمية

 خالد حمѧѧدي سѧѧلمان  ١

  

 دكتوراه  عض الأغذية اللبنية الوظيفيةخواص ب

2012  Characteristics of Some Functional Dairy 

Foods 

 ماجستير  طفةتقييم الحالة الصحية للبن المبستر بطريقة البسترة الخا  نجلاء محمد طه  ٢

2015  
Sanitary Evaluation of Pasteurized Milk by 

Flash Method  

خواص الزبادي الحيوي المدعم ببعض انواع عسل الأعشاب   اسلام علي بكر  ٣

 الطبيعية

 ماجستير

2015  

Characteristics of Bioyoghurt Fortified with 

some Types of Medical Herbs Honey 

استخدام بعض بدائل الدهون في صناعة بعض منتجات  منال محمد خضير  ٤

 الألبان

 دكتوراه

2018 

Using of Certain Fat Replacers in Manufacture 

of Some Dairy Products 

 رفعت عبداحمد   ٥

 الوهاب

 الجبن الراس المدعم على ومكروبيولوجية كيميائيةدراسات 

  حيويا اثناء التسوية

 ماجستير

Chemical and Microbiological Studies on 

Probiotic Ras Cheese during Ripening 

٦  

  

  حمدحنان علي ا

  

 ماجستير  وطدراسة تحليلية وتصنيعية على اللبن الرايب في مدينة اسي

2018  Analytical and Technological Studies on 

Rayed Milk (Laban Rayeb) in Assiut City 

فاروق  حليمة  ٧

  عباس

  ماجستير  تصنيع جبن ابيض طري بدون انتاج شرش

٢٠٢٠  Manufacturing of White Soft Cheese Without 

 حادي عشر: الأشراف على الرسائل العلمية



Whey Production 

احمد محمد اميرة   ٨

  فراج

  ماجستير  الكشك الصعيدي علىدراسات تحليلية وتكنولوجية 

Analytical and Technological Studies on 

Saiedy Kishk 

محمد احمد عبد   ٩

  المنعم

  دكتوراه  تأثير بعض البادئات الثانوية علي جودة الجبن الرأس

Influence of Some Adjunct Cultures on the 

Quality of Ras Cheese 

محمد سعد  مريم  ١٠

  عبد اللطيف

منتجات اللبنية تحت ظروف لالتقييم الميكروبيولوجى ل

  الجديد   محافظة الوادي

  ماجستير

Microbiological evaluation for some dairy 

products under condition of New Valley 

Governorate  

 علي حسن علي  ١١

   عثمان

ن الخواص الكيماوية والميكروبيولوجية لبعض منتجات الألبا

  المدعمة بالسيلينوم

  دكتوراه

٢٠٢٠  

Chemical and Microbiological Properties of 

Some Dairy Products Fortified with Selenium 

محمد عزيز السيد   12

  عبدالعال  

الجبن الأبيض الطري باستخدام تحسين خصائص جودة 

 بعض مضادات الأكسدة

  ماجستير

Improving the Quality Characteristics of 
White Soft Cheese Using Some 

Antioxidants 
محمد السعودي   ١٣

  شعبان

  دكتوراه 
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