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السيرة الذاتية                   

   
 م(  2023 فبراير ،تحديث  )آخر

   Overviewنظرة عامة  ⚫

عمل الدكتور أحمد صلاح موسى صالح بوظيفة أستاذ مساعد بقسم علوم وتكنولوجيا الأغذية، كلية الزراعة، جامعة أسيوط، وتم ي

ى اليوم، كما  تم اختياره عضوا وحت    م2021منذ شهر يونيو      ي بالكليةتكليفة مشرفًا علميًا على مركز تمويل البحوث والنشر الدول

البكالوريوس   ةم. حصل الدكتور أحمد صلاح على درج 2022البحث العلمي بكلية الزراعة، جامعة أسيوط عام    بلجنة أخلاقيات

لكلية ابمدرسًا مساعداً    نيجستير وع  ى درجة الماحصل عل   ، ثمم2000عام  كلية  الين معيداً بوع  من كلية الزراعة، جامعة أسيوط،  

وحصل على درجة الدكتوراة من جامعة الصين الزراعية،   ثم سافر إلى جمهورية الصين  الشعبية لدراسة الدكتوراة  ،م2006عام  

 يلأغذية فم ،ثم ع ين مدرسًا بقسم علوم وتكنولوجيا ا2014العاصمة الصينية بكين في عام  بة والهندسة التغذوية  كلية علوم الأغذي

عام   وفي  العام.  العلوم 2016ذات  وزارة  من  المقدمة  الموهوبين  الشباب  العلماء  منحة  على  صلاح  أحمد  الدكتور  حصل  م 

بعد الدكتوراه بالصين. أثناء فترة دراسته للدكتوراه وما بعد الدكتوراه شارك الدكتور أحمد    والتكنولوجيا الصينية لإجراء أبحاث ما

جميعها منشورة في مجلات دولية مصنفة في قواعد البيانات العالمية ولها معامل تأثير، إضافة    ا  ثحب  45من    أكثرصلاح في إجراء  

المنشورة في مجلات   فيها عدد استشهادات كلي   إلى عدد من الأبحاث  التي شارك   Totalومؤتمرات محلية، وحققت الأبحاث 

citations     ش  استشهاداًً ومعامل هير   1780بلغ أكثر منH-index 21    طبقا لقاعدة بياناتScopusإلى درجة ة  ت، وتمت ترقي

     م.2021أستاذ مساعد في علوم الأغذية بمسار التميز العلمي في شهر أبريل من عام 

  :البيانات الشخصية ⚫

   .فتح دون مشكلةت يفي متصفح الإنترنت ك اعهابط ووضويفضل نسخ الر: حوظةمل
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   المؤهلات العلمية

 

 سنة الحصول عليها الحصول عليه مكان التخصص المؤهل 

 علوم وتكنولوجيا الأغذية  دكتوراة 
  بكين،  اعية،جامعة الصين الزر

 الصين 
 2014يونيو، 

 2005ديسمبر،  ، مصرأسيوط عة عة، جامالزرا يةكل علوم وتكنولوجيا الأغذية  ماجستير 

 2000يوليو،  ، مصركلية الزراعة، جامعة أسيوط  علوم وتكنولوجيا الأغذية  يوس ر ولبكا

 
 مية  الأكادي جاتدرال ⚫

 

 العمل حلم الفترة  التخصص  الدرجة

  شاركأستاذ م
وتكنولوجيا   ومعل

 الأغذية 
 الآن حتى  – 2021/ 4

كلية  ة،ذي م علوم وتكنولوجيا الأغسق

 امعة أسيوط الزراعة، ج

 مدرس
علوم وتكنولوجيا  

 الأغذية 
11 /2014- 4/2021 

ذية، كلية قسم علوم وتكنولوجيا الأغ

 أسيوط الزراعة، جامعة 

 مدرس مساعد 
نولوجيا  وتك علوم

 الأغذية 
2006-2014 

كلية  لوجيا الأغذية،قسم علوم وتكنو

 الزراعة، جامعة أسيوط 

 معيد 
علوم وتكنولوجيا  

 غذية الأ
2000-2006 

وم وتكنولوجيا الأغذية، كلية عل قسم

 الزراعة، جامعة أسيوط 

 
 شارك في تدريسهاأالمقررات التي  ⚫

 ة فرقال/مستوى ال قرراسم الم

 هيدي طلبة المستوى التم أساسيات الصناعات الغذائية 

 وى الثالث طلبة المست دواجن والأسماك اللحوم والتكنولوجيا 

 عليادراسات الطلبة ال تكنولوجيا الأسماك متقدم 

 ث طلبة المستوى الثال كيمياء وتحليل الأغذية  

 طلبة المستوى الثالث  ن تكنولوجيا الزيوت والدهو 

 طلبة المستوى الرابع  ذية مة الأغجودة وسلا

 ابع طلبة المستوى الر تكنولوجيا الحبوب 

 طلبة الدراسات العليا كيمياء الحبوب 

 دراسات العلياطلبة ال كيمياء الإنزيمات 

 طلبة المستوى الرابع  لي في الصناعات الغذائية بيقات الحاسب الآتط
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 عمل: لاقائمة حضور المؤتمرات وورش  ⚫
 

أو ورشة   رعنوان المؤتم 

 العمل
 مكان الإنعقاد اركة مشلانوع  التاريخ

المؤتمر السنوي الثاني  

الجهاز ون لطب والعشر

 الهضمي والكبد 

 متحدث )حساسية الغذاء( مارس  5
جامعة   –قاعة المؤتمرات 

 أسيوط 

مؤتمر شباب الباحثين 

 العاشر

محاضرة عامة بعنوان:   م 2022مارس  21

أهمية البحث العلمي، و  

 الباحث الجيد  صفات 

كلية الزراعة، جامعة  

 أسيوط 

ث العلمي التميز في البح

 متعدد التخصصات 
 رب متد  2020ديسمبر   -سبتمبر

وزارة التعليم العالي  

 ية صرث العلمي الموالبح

نتاج  المنتدى الثالث لإ 

 ز صناعة الأرو
 ، الصين مدينة هاربين ث متحد  2019سبتمبر  29

والباحثين  راء بملتقى الخ

أخر التطورات   ةشلمناق

  في  التكنولوجية والعلمية

 العالم و  الصين

 مستمع   2019 سبتمبر 27
  الدوليمركز ال

 كين ب، لمؤتمرات ل

ج  الإنت المنتدى الثاني 

 رز وصناعة الأ
 مدينة هاربين، الصين  متحدث    2018وبراكت 15

ج المنتدى الأول لإنتا 

 ز روصناعة الأ
 ين ، الصمدينة هاربين ث حد مت 2017سبتمبر  23

ية  المؤتمر السنوي لجمع

 هندسة الزراعية الصينية ال
 مستمع  2017طس أغس 26-27

، شاندونغ،  مدينة زيبو

 الصين 

التطورات ؤتمر م

ناعة  ص يف ةي جالتكنولو

 رزالأ

 متحدث  2017مارس   25-27
، وينهأي، خف مدينية ه

 الصين 

مؤتمر شباب الباحثين 

 الثامن 
 مستمع ورئيس جلسة    2015أبريل، 19

راعة، جامعة  الز كلية

 أسيوط 

ورشة عمل عن التعاون  

الإفريقى فى  -الصيني

 المجال الزراعي

 2011نوفمبر،  19-26

ضرة عن  بمحا مشارك

الزراعي  ار تثمفرص الإس

 فى مصر 

 ين، الصين كب

السادس  لىالدو المؤتمر

 ن العرب حاد النحالي لإت
 مشارك ببحث  م   2009 ،مارس 19  -17

لكة العربية ممال

، أبها السعودية  

مؤتمر شباب الباحثين 

 الأول 
 مشارك ببحث  م  2007أبريل،   17-18

كلية الزراعة، جامعة  

 أسيوط 

لسابع دولى اتمر المؤال

اعات  لصن ة الضبط جود 

 الغذائية

 ر رية، مصالإسكند  بحثين مشارك ب م 2006سبتمبر،   12-14

 الطلب علاه يتم تقديمها عندوورش العمل المذكورة أ ملحوظة: توجد شهادات معتمدة بحضور المؤتمرات

 ومنح دراسية  جوائز ⚫
 الجهة المانحة تاريخ الحصول عليها أو المنحة الجائزة

 جامعة أسيوط -كلية الزراعة  م 2022 جائزة التميز في البحث العلمي
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 باحثينانغ للزهرة مدينة شينية ئزجا

 نب ا جالأ والخبراء
 ن غ، الصية شينيان مدين م 2019

للبحوث   لطريقزام وارة الحمباد جائزة 

  اتهجالأرز ومنت لمتعلقة بإنتاج وصناعة ا
 ، الصين مدينة هاربين م 2019

 علوم والتكنولوجيا الصينية وزارة ال م 2020-2016 العلماء الشباب الموهوبين   برنامج منحة

 اعية، الصين صين الزرجامعة ال م 2013 العلميفى البحث جائزة التميز 

 الزراعية، الصين جامعة الصين  م 2012 لعلميبحث اجائزة التميز فى ال

كومة الصينية للحصول على  الحمنحة 

 درجة الدكتوراة
 ين ، بكجامعة الصين الزراعية م 2010-2014

ة كومة الصينية لدراسة اللغمنحة الح

 الصينية 
 ن، الصين ي كب م 2009-2010

 ية(عند الطلب )باللغة الصينكورة أعلاه يتم تقديمها تمدة  للجوائز المذظة: توجد شهادات مع حومل

 ندوات وأنشطة تثقيفية  ⚫
 

 مكان الإنعقاد  مشاركةال نوع التاريخ  الندوة أو النشاط عنوان 

ورة الزراعية السابعة الد

 والثلاثون
 ة أسيوط، جامعلزراعةكلية ا نظمةعضو لجنة م 2009فبراير،   1-4

 معهد إعداد القادة، مصر  د الجامعة المشاركوف عضو  2005نوفمبر  23-18 د القادة قيفية لإعداالدورة التث

 م تقديمها عند الطلب ت والأنشطة المذكورة أعلاه يتظة: توجد شهادات معتمدة بحضور الندواحومل

 زهاا يحضورها واجتقدرات المهنية والتي تم تنمية الدورات  ⚫

 

 المكان  المهارة أو التدريب وعموض

 إعداد المعلم الجامعي

 جامعة أسيوط 

 تجاهات الحديثة فى التدريسلإا

 الفعال مهارات التدريس

 ة فى التدريسولوجيا الحديثاستخدام التكن 

 التدريس للمجموعات الصغيرة والكبيرة 

 صة فى التدريسعامة والخا القواعد ال

 ية حوث العلمإعداد ونشر الب

 لمهنةآداب وأخلاقيات ا

 لتواصل ارات امه
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 ال العرض التقديمي الفع

 الجوانب المالية والقانونية للجامعات 

 ارات التفكير هم

 تنظيم المؤتمرات 

 نشر البحوث فى مجلات دولية 

 إدارة الوقت وضغوط العمل

 يم المقرر الالكتروني كيفية تصم 

 يتحول الرقمت الدورا

 (Word- P.P. Presentation- Mobile Applications 

 عند الطلب  تم تقديمهاورات المذكورة أعلاه يمدة بحضور الدجد شهادات معتملحوظة: تو

 

 ستخدام الكمبيوتر اومهارة  اللغات ⚫

 

 المستوى  اللغة

 اللغة الأصلية  العربية 

 ا جيد جدً  الإنجليزية 

 جيد  الصينية 

 حول الرقمي.الت، دورة (ICDL certificate)تاز مم كمبيوتر ام الاستخد 

 لب غات والدورات المذكورة أعلاه يتم تقديمها عند الطدراسة اللت معتمدة بوجد شهاداملحوظة: ت 

 
 منشورات العلمية: ة القائم

Title 
N

O 

Xiangxiang Sun, Zhuangzhuang Sun, Ahmed SM Saleh, Yifan Lu, Xiuyun Zhang, Xiangzhen Ge, 

Huishan Shen, Xiuzhu Yu, Wenhao Li (2023). Effects of various microwave intensities 

collaborated with different cold plasma duration time on structural, physicochemical, and 

digestive properties of lotus root starch. Food Chemistry, Volume 405, Part A, 30 March 2023, 

134837. https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2022.134837  

1.  

Xiangxiang Sun, Yumei Yu, Ahmed SM Saleh, Xinyu Yang, Jiale Ma, Wenhao Li, Dequan 

Zhang, Zhenyu Wang (2023). Understanding interactions among flavor compounds from spices 

and myofibrillar proteins by multi-spectroscopy and molecular docking simulation. International 

Journal of Biological Macromolecules, Volume 229, 28 February 2023, Pages 188-198. 

https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2022.12.312  

2.  

Xinyue Liu, Ahmed SM Saleh, Bo Zhang, Wei Liang, Wenqing Zhao, Jiayu Zheng, Xiangzhen 

Ge, Huishan Shen, Wenhao Li (2023). Capsaicin microcapsules with high encapsulation 

efficiency and storage stability based on sodium caseinate–acetylated wheat starch: preparation 

and characterization. International Journal of Food Science & Technology, Volume 58 (2), 741-

3.  

https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2022.134837
https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2022.12.312
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754. https://doi.org/10.1111/ijfs.16225  

Li-shuang Wang, Yu-min Duan, Li-feng Tong, Xiao-shuai Yu, Ahmed SM Saleh, Zhi-gang Xiao, 

Peng Wang (2023). Effect of extrusion parameters on the interaction between rice starch and 

glutelin in the preparation of reconstituted rice. International Journal of Biological 

Macromolecules, Volume 225, 15 January 2023, Pages 277-285. 

https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2022.11.009  
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Wei Liang, Jiayu Zheng, Ahmed SM Saleh, Wenqing Zhao, Xinyue Liu, Chunyan Su, Mengting 
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Li (2023). Fabrication of biodegradable blend plastic from konjac glucomannan/zein/PVA and 
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Biological Macromolecules, Volume 225, 15 January 2023, Pages 172-184. 

https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2022.10.199  

5.  

Shu Yang, Ahmed SM Saleh, Qiang Yang, Xiaotong Cui, Yumin Duan, Zhigang Xiao (2022). 

Effect of the water and oleogelator content on characteristics and stability of BC-loaded oleogel-

based emulsion. LWT, Volume 167, 15 September 2022, 113824.  

https://doi.org/10.1016/j.lwt.2022.113824  

6.  

Xiangxiang Sun, Ahmed SM Saleh, Yifan Lu, Zhuangzhuang Sun, Xiuyun Zhang, Xiangzhen Ge, 

Huishan Shen, Xiuzhu Yu, Wenhao Li (2022). Effects of ultra-high pressure combined with cold 

plasma on structural, physicochemical, and digestive properties of proso millet starch. 

International Journal of Biological Macromolecules, 212, 146-154. 

https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2022.05.128  

7.  

Xiangxiang Sun, Ahmed SM Saleh, Zhuangzhuang Sun, Kun Zhao, Xiuyun Zhang, Yifan Lu, 

Xiangzhen Ge, Huishan Shen, Wenhao Li (2022). Molecular structure and architectural 

characteristics of outer shells and inner blocklets of normal and waxy wheat A-and B-starch 

granules. Journal of Cereal Science, 105, 103477. https://doi.org/10.1016/j.jcs.2022.103477  

8.  

XiaoTong Cui, Ahmed SM Saleh, Shu Yang, Na Wang, Peng Wang, Minpeng Zhu, Zhigang Xiao 

(2022). Oleogels as Animal Fat and Shortening Replacers: Research Advances and Application 

Challenges. Food Reviews International, https://doi.org/10.1080/87559129.2022.2062769  

9.  

Wang, Peng, Zhi-gang Luo, Zhi-gang Xiao, and Ahmed S.M Saleh (2022). Impact of calcium ions 

and degree of oxidation on the structural, physicochemical, and in-vitro release properties of 

resveratrol-loaded oxidized gellan gum hydrogel beads. International Journal of Biological 

Macromolecules, 196, 54-62. https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2021.12.043  

10.  

Wang, Na, Xiaotong Cui, Yumin Duan, Shu Yang, Peng Wang, Ahmed SM Saleh, and Zhigang 

Xiao (2021). Potential health benefits and food applications of rice bran protein: research 

advances and challenges." Food Reviews International, 1-24. 

https://doi.org/10.1080/87559129.2021.2013253   

11.  

Xiangxiang Sun, Ahmed SM Saleh, Zhuangzhuang Sun, Xiangzhen Ge, Huishan Shen, Qian 

Zhang, Xiuzhu Yu, Li Yuan, Wenhao Li (2022). Modification of multi-scale structure, 

physicochemical properties, and digestibility of rice starch via microwave and cold plasma 

treatments. LWT Food Science and Technology,153,112483. 

https://doi.org/10.1016/j.lwt.2021.112483   

12.  

Xiangxiang Sun, Zhuangzhuang Sun, Ahmed SM Saleh, Kun Zhao, Xiangzhen Ge, Huishan Shen, 

Qian Zhang, Li Yuan, Xiuzhu Yu, Wenhao Li (2021). Understanding the granule, growth ring, 

blocklets, crystalline and molecular structure of normal and waxy wheat A-and B-starch granules. 

Food Hydrocolloids, 121, 107034.  https://doi.org/10.1016/j.foodhyd.2021.107034   

13.  

Hongli Yang, Xu Han, Ahmed S. M. Saleh, Chen Shao, Yumin Duan, and Zhi-gang Xiao (2021). 

Lipase-catalyzed Synthesis of Feruloylated Lysophospholipid in Toluene-Ionic Liquids and Its 

Antioxidant Activity. Journal of Oleo Science, 

https://www.jstage.jst.go.jp/article/jos/advpub/0/advpub_ess20268/_article 

14.  

https://doi.org/10.1111/ijfs.16225
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https://doi.org/10.1016/j.ijbiomac.2022.10.199
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https://doi.org/10.1016/j.jcs.2022.103477
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https://doi.org/10.1080/87559129.2021.2013253
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https://doi.org/10.1016/j.foodhyd.2021.107034
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Siyuan Liang, Chunyan Su, Ahmed SM Saleh, Hao Wu, Bo Zhang, Xiangzhen Ge, Wenhao Li. (2

020). Repeated and continuous dry heat treatments induce changes in physicochemical and digesti

ve properties of mung bean starch. Journal of Food Processing and Preservation, https://ifst.onlinel
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